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Linzer Torte aus dem Thermomix®

50 Min. + Wartezeit
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Haltbarer Murbeteigkuchen
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Tharmemix®

19 LECRERBSTHERMOMIX-IDEEN FUR
EINE WUNDERBARE WEIHNACHTSZEIT

Fur Christian alias "Thermoprinz" gehért die Linzertorte traditionell zu
Weihnachten. Denn gut geplant ist halb geweihnachtet. Gemeinsam mit befreundeten Bloggern haben wir Ideen zum
Verschenken, fiir den Adventskaffee und einen schénen Jahresausklang zusammengestellt.

Habt alle eine schone Weihnachtszeit, genieRt die suSen Siinden und versucht dem Trubel ein wenig zu entgehen.
Freut euch auf 19 kreative & leckere Rezepte fiir den Thermomix® - der Weihnachts-Mix wird euch
gefallen!

Probiert doch einfach die folgenden Rezepte aus:
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Zutaten-Einkaufsliste
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Zubereitung
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Mehl

Backpulver

Zucker

gemahlene Haselnlsse

Zimt

Nelkenpulver

Butter + etwas flr die Form
Backkako

Ei

Milch

Schwarzwalder Kirschwasser
AuBerdem:
Himbeerkonfitire oder Johannisbeerkonfitiire
Eigelb

Milch

Am Vortag alle Zutaten in den Mixtopf geben und 40 Sek./Stufe 5 zu einem Teig verarbeiten. Teig luftdicht
zugedeckt am besten tber Nacht im Kihlschrank ruhen lassen.

Backofen auf 180 °C (Umluft nicht empfehlenswert) vorheizen. Eine Springform (26 cm Durchmesser) fetten.

¥ des Teiges rund (ca. 34 cm Durchmesser) ausrollen, in die Form legen und einen Rand formen. Nach Belieben
Konfiture in den Mixtopf geben und 20 Sek./Stufe 5 verrihren. Konfitlre gleichmaRig auf dem Boden verteilen.

Restlichen Teig ebenfalls ausrollen (ca. 26 cm Durchmesser) und mit einem welligen Teigroller in 1,5 cm breite
Streifen schneiden. Streifen gitterférmig auf der Marmelade verteilen. Eigelb und Milch verquirlen und Gitter
damit gleichmaRig bestreichen. Im heien Ofen ca. 35 Min. backen.
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