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innen-Cookies aus dem Thermomix

45 Min. + Wartezeit

>

leicht

©

ca. 24 Stlick

Spinnen-Cookies - Rezepte mit Herz

Gruselig schon und super lecker!

Zutaten-Einkaufsliste
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Fur die

Cookies:

125¢g zimmerwarme Butter
125¢ Zucker

1/2 TL Vanillepaste

1 Ei

175 ¢ Erdnussbutter

175¢g Mehl

1/2TL Natron

12 TL Salz

Fur die

Verzierung

ca. 24 Maltester Kugeln
100 g Zartbitter-Schokolade
30g Puderzucker

Schwarze Zuckerschrift

Zubereitung

Den Backofen auf 190 °C (Umluft: 170 °C) vorheizen. 2 Backbleche mit Backpapier auslegen.

Butter, Zucker und Vanillepaste in den Mixtopf geben und 30 Sek./Stufe 4 verrihren. Ei und Erdnussbutter
zugeben und 1 Min/Stufe 4 rihren. Mehl, Natron und Salz zugeben und 30 Sek./Teigstufe kneten.

Teig mit Hilfe von 2 Essloffeln in ca. 20 Haufchen auf die Bleche setzen. Haufchen jeweils mit den Loffeln etwas
flachdricken und rund formen (Durchmesser 5-6 cm). Blechweise im heifen Ofen 10-12 Minuten backen. Aus
dem Ofen nehmen, sofort mit einem Holzkochloffelstiel in jedes Cookie eine Vertiefung in die Mitte driicken. Auf
einem Kuchengitter ausklhlen lassen.

Schokolade in Stiicken in den Mixtopf geben und 6 Min./50°C/Stufe 1 schmelzen. Schokolade in einen
Gefrierbeutel flllen, eine kleine Ecke abschneiden. Jeweils etwas Schokolade in die Vertiefung der Cookies
spritzen, dann je 6 Spinnenbeine aufspritzen. In die Vertiefung je 1 Malteser-Kugel setzen. Trocknen lassen.

Puderzucker mit sehr wenig Wasser (ca. ¥ TL) zu einem dicken Guss rlhren. In einen kleinen Gefrierbeutel
fullen, eine Mini-Ecke abschneiden. Jeweils 2 Augen auf die Spinnenkdpfe spritzen. Etwas trocknen lassen, dann
mit schwarzer Zuckerschrift Pupillen auf die Augen setzen.
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